
BIANCO SICILIA DOC

SENARÍA
GRILLO SUPERIORE

UVE
Grillo in purezza

TERRITORIO DI ORIGINE
Provincia di Trapani

TERROIR
Terreno: caratterizzato da una matrice argillosa, ricca 
di minerali. 
Altimetria: 30m sul livello del mare. 
Clima: area caratterizzata da estati asciutte e 
luminose. L’età del vigneto e le sue radici permettono 
di attingere a riserve idriche profonde, garantendo 
la continuità della maturazione e preservando 
l’equilibrio acido-aromatico. 

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
Epoca di raccolta nella terza decade di agosto. 
Vinificazione con pressatura soffice e successiva 
lunga fermentazione a temperatura controllata. 
Lungo affinamento sulle fecce fini.

DEGUSTAZIONE
Colore: giallo paglierino. 
Profumo: ampio ed intenso, spiccano note di erbe 
aromatiche, fiori gialli (genziana) unite a sentori di 
pesca a polpa bianca e frutta esotica.
Gusto: intenso e persistente, fresco 
e moderatamente sapido. 

ABBINAMENTI
Perfetto in abbinamento ai piatti a base di pesce, è 
ottimo anche con carni bianche in casseruola e piatti 
vegetariani saporiti come un risotto agli asparagi o 
un flan di verdure. Servire a 10°-12°C.

GRADO ALCOLICO
13,5% vol

FORMATO
75 cl

Nella Tenuta Gazzerotta c’è un antico vigneto di grillo 
di oltre 40 anni, denominato dai contadini Senarìa per 
l’elevata età delle piante. Qui nasce un bianco strutturato e 
identitario, di grande carattere e complessità aromatica. 
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https://www.youtube.com/watch?v=zWfsj_Qqak4

