
UVE
Blend di uve bianche autoctone siciliane

TERRITORIO DI ORIGINE
Provincia di Trapani

TERROIR
Terreno: a tessitura argillosa e di tipo 
calcareo-sabbioso.
Altimetria: da 0 a 150m sul livello del mare.
Clima: mediterraneo, inverni miti, precipitazioni 
limitate, estate calda e ventilata.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
Vendemmia a partire dalla prima decade di agosto.
Vinificazione con pressatura soffice e successiva 
fermentazione a temperatura controllata. Affinamento 
in acciaio per 3 mesi.

DEGUSTAZIONE
Colore: giallo paglierino con riflessi verdolini.
Profumo: fragrante con sentori agrumati di zest di 
limone unite a note di frutta tropicale (ananas) e 
nuances di fiori bianchi.
Gusto: fresco e morbido, con una piacevole nota 
petillant.

ABBINAMENTI
Perfetto come calice da aperitivo, si abbina idealmente 
a primi piatti vegetariani, come pasta con zucchine e 
menta, e a formaggi freschi quali burrata e mozzarella. 
Da provare con fritture leggere di verdure e pesce. 
Servire a 8°-10°C

GRADO ALCOLICO
12,5% vol

FORMATO
75 cl

DIANTHÀ
BIANCO TERRE SICILIANE IGT
Dianthà significa fiore divino. Leggero, etereo, 
floreale, si caratterizza per la sua piacevole nota 
petillant.

SENSORIALI

CLICCA
QUI PER 

GUARDARE
IL VIDEO

36

https://www.youtube.com/watch?v=dgATHsNumjo

